Alle Gerichte auch aufser Haus

Q Karl-Keil-Strafse 42 — 08060 Lwickau

@ 01520 455 11 11
@ la-casa-merja.de

7 N

N

lacasameria@gmail.com
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“*odperitifs™*

1 H uga Sprltz. Prosecco, Holunderblistensirup, Sodawasser; Limette und Minze auf Eis

e,

2 H ugolz'no. Prasecco, Holunderbliitensivup, Sodarwasser, Beevenmix, Limette und Minze auf Fis

3 A perol S pritz. Aperol, Proseccs, Sodawasser, Orange auf Fis

4 Sarti S DV ILDS. Surt, Prosecs, Sudarasser; Limette auf Eis

O Ramazzotti Rosato Mio. roam s Proseccs, Basiibum und Svdassasser auf Eis
6 Lillet Lagoon. Lillet, Sprite, Blue Curacas, Limette auf Eis

1 Limoncello SpVitz. Limoncells, Prosecco, Zitvone auf Eis

**Cocktails /_[ ong Prinks**

8 Mojz’to. Limette, Minzse, weifser Rum, Sodanasier, Eiswviire.

9 M Qﬁl‘ 0 Frdbeer: Linee Mivse, Wsiier Riom, Sudaaser, Evdbeer Eiswiicfil
10 M. qfit o Himbeer: Limette, Minze, weifSer Rum, Sodawaser, Himbeer Eivwiirfel
11 Gzn Tbﬂi(‘. Gin, Tenic, Limette auf Eis

12 ]\[egmm'. Gin, Campari, roter Wermut, Orangen, Eirwiirf

13 ]7’0[222‘0 Me e;jd. Vidka, Maracuja Saft, Orange Saft, Aperol, Fiswiirfel

14 14 mare lﬂ. Amavetto Likir und Apfelsaft, Eiswiiyfel

“*Cocktails odlkoholfreie**

15 yi ng;’l M Q] Zt O. Limette, Minze, Biterlemon, Sodawasser, Eirwiirfel
16 H ugO 14 lkObOZﬁ‘ €i. Gingerale, Holunderbliitensivup, Sodawasser; Limette und Minze auf Eis
17 H ugOllno A lkObOﬁ €i. Gingerale, Holunderbliitensirup, Sodacwasser, Beevenmix, Limette und Minze auf Eis

18 Erdbeer-Minze. o51
19 Himbeer-Mimze. o5/

6,90 €
790€
6,90 €
790€
6,90 €
790€
790€

8,90 €
8,90€
8,90€
790€
8,90€
8,90 €
8,90€

790€
6,90€
790€
590€
590¢€
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29
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**(Cini odperti / Offene (({)cine**

** I Bianch: | die Weisen™*

F Vlzz ant Z NO. weifser, siifSlicher Perlwein O ’ 2 5 l
Cbﬂ Vd on nd)’ th « trocken, weich und vollmundsg. O ’ 2 51
P Z not GVZgl. 0 lgt trocken, vollmundig, weich, frisch. O’ 2 51
Prosecco 0,1/ 0,251

**[ Rosati / die Rosé **
_B a Vd 0]1 NO. halbtrocken, diskret, saftig O ’ 2 51

*% [ Rosi / die Roten™*
Lﬂ Mé rusco th. Perlwein, frische, fruchtiger Dufs. O ’ 2 51
MOﬂl‘epZ{ICldﬂo dOC. trocken, wiirzig und fruchtig 0,251 w
C]_?Zdﬂl‘l. trocken 0,251
Vi?’lO Sprltz. Weinschorle Rot oder Weifs 0,251

“*3irre / J3ier**

Ur-Krostitzer Pilsner vom Fass.
Ur-Krostitzer Schwarzes vom Fass.
Schifferhofer Weizen Naturtriib.
Schijfferbofer Weizen Dunkel Fl.
Radeberger Alkoholfrer. Fl.
Schifferhofer Weizen 0% Afa Fl.
Daesel.

Radler.

0,31/ 0,51
0,31/ 0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,31/ 0,51
0,31/ 0,51

590¢€
6,20€
6,20€
4,40€

6,20€

5,90€
6,20€
6,20€
6,20€

4,60€
4,60€
4,60€
4,00€
4,00€
4,00€
4,60€
4,60€
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“*Jsevande odnalcoliche oAlkoholfreies**

37 Pepsi.. 0,21
38 Mirinda.. 0,21
39 7Up. 0,21
40 Peps: light. 0,21
A Tonic Water. 0,21

42 Ginger Ale. 5 0,21
43 Bitter Lemon. 0,21

44 Granini. Apfel. 0,31/ 0,51
45 Granni. Orange. 0,31/ 0,51
46 Granini. Kirsche. 0,31 / 0,51
47 Granini. Banane. 0,31/ 0,51
48 Granini. Kiba. 0,31/ 0,51

49 San Pellegrino. FI. 0,751
90 Acqua Panna. FI. 0,751
Ol San Pellegrino. FI. 0,251
52 Acqua Panna. Fl. 0,251

P
—

3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,20€
3,20€
3,20€

3,30€ 4,50€
3,30€ 4,50€
3,30€ 4,50€
3,30€ 4,50€
3,30€ 4,50€

580¢€
5,80€
2,30€
2,30€
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**dPigestivi / Pigestifs**

53 Ramazzctti. 4 ¢

54  Limoncello. 4.cl

95  Grappa della Casa. 4.l
56 Averna. 4.cl

51  Amretto. 4.c

58 Fdgermeister. 4.cl

89  Sambuca. 4.cl

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

*PBevande Calde / (({)arme Cetrinke**

60 Kaffee Crema. % ¢

61 Espresso.

62 Doppio Espresso.
63 Cappuccino.

64 Latte Macchiato.
65 Tee. (verschiedene Sorten)

2,50€
2,30€
4,30€
3,30€
3,50€
2,50€
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Pinot Grigio delle Venezie DOC, Mas: 38,90 €

Herkunft: Masi Agricola, Venetien, Italien
Beschreibung: Trocken mit einem Blend aus Pinot Grigio und Verduzzo. Fruchtig, aromatisch und elegant.
Payst gut zu modernen leichten Gerichten.

Chardonnay IGT, St. Barthelmeh-Venetien 32,90 €

Herkunft: St. Barthelmeh, Venetien, Italien
Beschreibung: Trocken, frisch und fruchtig mit nachbaltigem Sortencharakter.

Grillo “Costadune” DOC, WG Mandrarossa 34.90 €

Herkunft: WG Mandrarossa, Sizilien, Italien
Beschreibung: Trocken, strohgelb mit intensiven Aromen von Zitrusfriichten wie Grapefrust und esnem Hauch
von Basilikum. Fruchtig im Geschmack.

**JRose ({ein Fl **

Doppio Passo Primitivo Rosato IGT 3490€

Herkunft: Botter, Apulien, Italien
Beschreibung: Intensiv und unverwechselbar mit Aromen von Brombeeren und Johannisbeeren. Fruchtiges,
halbtrockenes Bukett mit siifSen und wiirzigen Noten.

\@\/

Mionetto Pmrecco DOC Treviso Brut & 34 90€

Herkunfi: Mionetto, Venetien, ItalienaBeschreibung: Ein eleganter Prosecco mit feinen Aromen von griinen
Apfeln, Zitrusfriichten und Akazienbliiten. Trocken und erfrischend am Gaumen, mit lebendiger Saiure und
einer anbaltenden Perlage. Perfekt als Aperitif oder zu leichten Porspesen.



n

12
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Rupenera Merlot Rosso Sicilia DOC 28,90 €

O
Al
**Rote (({)ein JL**

Herkunft: Mandravossa, Sizilien, Italien
Beschreibung: Fruchtige Aromen von roten Beeven, Gewiirzen und einer zarten Vanillenote. Weich am Gaumen mit einem anbaltenden
Abgang. Passt gut zu sizilianischen Gerichten wie Pasta alla Norma oder gegrilltem Lamm.

Lifsl; Primitivo Salento IGP 34,90 €

Herkunfi: Weingut WG, Salento, Apulien, Italien
Beschreibung: Intensive Aromen von veifen Friichten, Gewiirzen und einem Hauch von Lakritze. Ein vollmundiger Wein mit einer
weichen Struktur, ideal fiir mediterrane Gerichte oder zum alleinigen Genuys.

Chiant: DOCG, Tenuta Castiglion: 38,90 €

Herkunft: Tenuta Castiglioni, Toskana, Italien
Beschreibung: Ein traditioneller Chianti mit Aromen von reifen Kirschen, Gewiirzen und evdigen Nuancen. Ein ausgewogener Wein mit
einem angenehmen Abgang. Perfekt zu italienischer Kiiche und toskanischen Gerichten.

14 Brolo Campafiorin Oro IGT, Masi Agricola 48,90 €

Herkunft: Masi Agricola, Venetien, Italien
Beschreibung: Ein prestigetviichtiger Wein mit esnem Bouguet von dunklen Friichten, Gewiirzen und einem Hauch von Schokolade. Samtig
am Gaumen mit einem langen, eleganten Finish. Ideal zu rotem Fleisch und gereifiem Kiise.

15 Amarone della Valpolicella, Masi Agricola 89,90 €

Herkunft: Masi Agricola, Venetien, Italien
Beschreibung: Ein ikonischer Amarone mat intensiven Aromen von dunklen Friichten, Gewiirzen und Schokolade. Pollmundig und komplex,
mit einem langen und anhaltenden Abgang. Passt gut zu krdftigen Fleischgerichten und gerveiftem Kiise.
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“*odntipasti / (Corspeisen*

Focaccia. \b
mit Knoblauch €& Oregano

Bruschetta.

geristetes Weifsbrot mit Tomatenwiiyfel

Mozarella Caprese. | A
ttalienischer Weichkdise mit frischen Tomaten €5 Basilikum v o P
¥

P atello Tonato.

Kalbsflersch, Thunfisch, Kapern & Sauce

Carpaccio di Manzo. |

hauchdiinn geschnittenes Rindevfilet, frischer Paymesan € Zitrone

Tartar di Manzo. B

Rinderfilet, Senape, Petersilie, 0l & gekochtes Eigelb.

Antipasto Misto La Casa Merya.

Vorspeisenplatte nach Art des Hauses

**Zuppa / Suppe**

Zuppa di Pomodoro. |
Tomaten- Creme-Suppe

Minestrone.
italienische Gemiisesuppe
Zuppa ai Fungh. |
Jrische Pilz-Creme-Suppe

*Salata / Salate**

Insalata Mista.
gemischter Salat

Insalata di Pomodoro.
Tomaten, Rote Zwiebeln, Biiffelmozarellaperien € Basilikum

Tnsalata di Vitello.
gemischter Salat mit Kalbsfleisch.

Insalata di Salmone.
gemischter Salat mit Avocado, voten Zaviebeln & Lachsstreifen

Cesar Salat.
gemischter Salat mit Habnchenbruststreifen

550 €
6,90 €
790 €
12,90 €
12,90 €
14,50 €
19,90 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

750 €
890 €
12,50 €
13,50 €
11,90 €
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**Solo per J3ambini / “Aur fiir ‘inder**

91

92

93

94

95

96

97

98

99

101 Tonno. 4G
mit Thunfisch, Zwiebeln

102 Parma. A,G
103 Philadelphia. A,G

Champignons, Mais, Rucola €& Cherrytomaten

104 Pizza della Casa. 4G
Speck, scharfer Salami, Champignons €& Paprika

105 Marinara. A,G

mit Tomatensauce & Meeresfriichten

106

107 Calzone. A,G
geftillt mat Schinken, Champignons & Kaise

108

Pizza Margherita. A

mit Tomaten, Mozzarella & Basilikum

Pizza Salami. A

mit Tomaten, Mozzarella & Salam:

Pasta al Pomodoro. A

mit Tomaten & Mozzarella

Pasta alla Panna. A

mit Schinken an Sabne-Sauce

**Pizza / Pizzen mit “A(ozzarella**

Margherita. 4,G

mit Tomatensauce

Caprese. A,G

Basilikum & Tomatensauce

Salami. A G

mit Salami

Prosciutto. A,G

mit gekochten Schinken

Diavola. 4G

mat Salami Piccante, Oliven & Paprika

100 Capriccivsa. A,G

mit gekochten Schinken, Champignons, Salami € Oliven

mit Parmaschinken, Rucola € Parmesan

Quattro Stagioni. 4,G
Salami, Schinken, Champignons €& Thunfisch

uattvo Formagg:. 4,G

mit Pocorino, Gorgonzola & Feta

6,50€
6,50€
6,50€

6,50€

9,90 €

10,90 €
11,50 €
11,90 €
13,50 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €
14,90 €
15,50 €
13,90 €
12,90 €

14,50 €
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112

113

114

115

116

17

118

19

“*Pasta / “ANudeln**

Spaghetti al Pomodoro.

mit Tomaten-Sauce & Basilikum

Penne al Ragu.

mit Bolognesesauce

Spaghett: Aglio Olo. 4,0
mat frischem Knoblauch, Olivenil & Pepevoncini (scharf)

Penne Arrabbiata. A, N,0

mit Oliven, Zwiebeln €5 Tomatensauce

Spaghett: Carbonara mit Speck.

Lasagne al Forna.
Schichthlattnudeln mit Rinderbackfleisch

Tagliatelle al Salmone. A, N, D,0

mit Lachs 8 Zucchini an leichter Hummer-Sahbnesauce

Tagliatelle al Gorgonzola.

mit Spinat an Gorgonzola-Sauce

Linguinz Frutti di Mare.

mit Meeresfriichten

Spaghetti Mare Monte. A, N,0

mit Champignons, Garnelen, Rinderfiletstreifen€s schayfen Peperoncini

Spaghett: Aglio e Olio e Scamp.

9,00 €

9,90 €

10,90 €

13,50 €

10,90 €

12,50 €

14,90 €

13,50 €

15,90 €

15,90 €

15,50€



“*Jleischgerichte™*

alle Pleischgerichte werden mit Rosmarin Jartoffeln £ Jagesgemiise serviert

120

121

122

123

124

125

126

Scaloppina ar Fungh:. 18,90 €

Hdbnchensbrustfilet, Champignons an Sabne-Sauce

Scaloppina al Vino Bianco. 18,90 €

Schwemnefiletmedallions, Salber an Zitvonensauce

Saltimbocca alla Romana. 19,90 €
Kalbsmedallions mit Parmaschinken € Salbei an Weifs- Wein-Sauce

Bastecca di Manzo alla Griglia. 27,50 €

Gegrilltes Argentinisches Rumpsteak

Bistecca al Pepe Perde.
Gegrilltes Argentinisches Steak an Griiner- Pfeffer-Sauce

Filetto di Manzo.

Rindfleisch mit Champignons an Rotwein-Sauce

Taglata Toscana. 28,90 €

Gegrilltes Entrecote, Cherrytomaten, Rucola & Parmesan




alle Jischgerichte werden mit “j(editerranen Jartoffel £ Cemiise serviert

127

128

129

130

131

132

134

135

Gamber: alla Grigla. E, N

350 gr. Garnelen vom Grill

Filetto di Branzino.
gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Tomaten, Kapern € Oliven

Filettio d’Orata alla Griglia. D
Gegrilltes Dovadenfilet

Filetto di Salmone alla Grigla. D

gegrilltes Lachsfilet an Putanesca-Sauce

“*Pesserts / “Nachtiseh™™

Tivamisu. A, G 9, 11

Panna Cotta. G

puddingartiges italienisches Dessert, mit Friichten an Karamell-Sauce

Créme brilee. G

Soufflé au Chocolar. G

24,90 €

25,90 €

24,90 €

26,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €

7,90 €
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**ALLERGENE**

A = ENTHALT GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZEN)
B = ENTHALT EIER

C = ENTHALT ERDNUSSE

D = ENTHALT FISCH

E=ENTHALT KREBSTIERE

F = ENTHALT LUPINEN

G = ENTHALT MILCH (INKL. LAKTOSE)

H = ENTHALT SCHALENFRUCHTE

I = ENTHALT SCHWEFELDIOXOD UND SULFITE

J = ENTHALT SELLERIE

K = ENTHALT SENF

L=ENTHALT SESAMSAMEN

M = ENTHALT SOJABOHNEN

N = ENTHALT WEICHTIERE

O = ENTHALT GLUTENHALTIGES GETREIDE (GERSTE)

**ZUSATZSTOFFE**

1= MIT FARBSTOFF(EN)

2 = MIT KONSERVIERUNGSSTOFF(EN)
3 = MIT ANTIOXIDATIONSMITTELN

4 = MIT GESCHMACKSVERSTARKER(N)
5=CHININHALTIG

6 = GESCHWARZT

7 = MIT PHOSPHAT

8 = MIT STABILISATOREN

9 = KOFFEINHALTIG

10 = MIT SAUERUNGSMITTELN

11 = MIT SUBUNGSMITTELN

12 = ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE 13 = GEWACHST
14 = MIT VERDICKUNGSMITTEL(N)

15 = MIT TAURIN



